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SALZBURGS GEMEINDEN IM VERGLEICH

WELCHE STADTE UND DORFER WACHSEN BESONDERS STARK UND
WER DARF SICH UBER HOHE KOMMUNALSTEUERN FREUEN?

Mana Alm
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nd beste Bewirtung '

tre.culinaria: Feinste Kost u
grufdt in seinem Feinkost- und

eefeld. Michael Jank be
ker aus der ganzen Welt,

Genuss-Mekka in S
itze und Kulinarl

Delikatessengeschaft tre.culinaria Feinsp

cefeld ist ein bei Touristen und Einheimischen gleicher-
r allem

S mafen beliebter Ort in den Alpen Tirols, der Vo
zum Wintersport einladt. Sehenswerte Hotels und zahl-
ir, dass man die Seele

reiche Ruheoasen der Natur sorgen dal
so richtig baumeln lassen kann. Auf vollen Genuss kommen
Geist und Korper aber auch dort, wo die Kulinarik eine be-

Feinkost- und Deli-

sondere Rolle spielen darf. Womit wir zum
katessengeschatt tre.culinaria kommen, das seine Gaste nach
dem Lockdown auch wieder in der Genusslounge verwohnen

wird.

Verschiedene Stuben laden die Gaste ein, kostliche Speisen

und feinste Weine zu geniefien. Ideal ist die Location auch fur
Bei uns kehren regelmaliig pro-

Feiern verschiedenster Arl,
minente Gaste ein und auch viele Einheimische halten uns
| Jank, Inhaber

schon seit Jahren die Treue®, freul sich Michae
und Geschaftsfihrer von tre.culinaria. ’ |
ECHO O7/202
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.Beluns kehren
Iggelmﬁﬂig prominente
Gi:iste ein und auch viele
Einheimische halten uns

schon seit Jahren die Treue.

Michael Jank,
\nhaber und Geschaftsfuhrer

von tre.culinaria

...........

tre.culinaria |
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?)FSTES RESTAURANT SEEFELDS
1elweltwe1t grofte Reiseplattiorm Trip
naria aktuell als die Nummer eins unter

advisor fuhrt tre.culi-
A4 Restaurants in See-

Deﬁkatessen- und

] Femkostgeschéiit tre.culinaria
| o dukte vor: ;Eéd. Im Genuss Guide gelistet war man in den Jahren 2011,
le S : M‘B und ganz aktuell 2021. Und 2012 kirte der Genuss Guide
n von der enfmihle (Manufaktur) ichael J ar}ks Feinkostladen zum ,Besten Fachgeschﬁit ZUIM
Thema Schinken - Speck ~ Braten". Ein weiterer Hohepunkt:

st, dass es sich bel tre.Cu-

Bmsgnfspezialité
Seefeld In Tirol" handelt.

WebEer, Telfs
Der Restaurant Guru 2019 stellte fe

J Thomas
| gesene Weine und Spirituosen von namhaften linari
' inzer un 4 Produzenten aria um ,Das beste Restaurantin
1, speck von der M9389f53| I«(rc’:st:!:acher in Michael Jank ist auferdem Grinder und Initiator des Ge-
1 pjpmes und von Schmid aus Sudtirol nussgipfel Seefeld und Ambassadeur Champagne Barons de
der Region Rothschild sowie Ambassador der Edelbrennerei L. Psennerl
GmbH. Im Jahr 2019 stieg Jank auch als Hauptgeseusc:hatlet
ent Part-

denste Kasesorten aus
oler & Sudtiroler Krait/Ev

1, Jerschie
i die Catering-Firma Tir
h um eine Ko-

1, edle Balsamicoprodukte und Olivenole von
yichalis (Michael Huber) aus Hopfgarten “er ein, Bei diesem Unternehmen handelt es sic
operation aus mehreren Firmen. Unser letzter grober Auftrag
Silberbereich, -Gold-

e, kostliche Tees, Zirbenspe-
tir den OSV-Seefeld-

war das Catering
h, bei dem wir auch

-a verschiedene Sirup

1 Likore,
o zialitaten, Krautersalze von der Tiroler Firma Krauterwoh!
1, kistiiche Kaffeesorten von den unbound coffee bereich und G"ldE“‘G“lde“'“P'BE‘EiC . 5
| asters aus Wattens die Kénigsfamilien aus Schweden und Norwegen pewirteten
4 arzahlt Michael Jank.
1, Frlesene Gewurze VoN SPICEWORLD
Christian GRANBACHER
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